PRANZO DI NATALE






Pane e Paste Fatte in Casa prodotti con Grani Antichi bio,
Macinati a Pietra

Calice di Prosecco Asolo D.O.C.G. Tenuta Costeselle
servito con Carciofi Fritti

Tentacolo di Polpo Verace Croccante servito
su un Letto di Crema di Lenticchie Nere ed Olio varieta “Tonda Iblea”

Polpette alle Cime di Rapa Dorate, servite su un letto di Maionese
Fatta in Casa, alla Zucca Bio e Senape

Bombette alla Pugliese, prodotte con Capocollo di Suino allo stato brado
e Caciocavallo di Agnone servito con Pak - Choi all’Agrodolce

Tortellini, Fatti in Casa, di Grano Antico Saragolla,
ripieni di Cappone aromatizzi al Lime, serviti in Brodo

Involtino di Ricciola, Pescata nel mar Mediterraneo,
farcito con Gamberi di Mazara e Zucchine
servito con una Vellutata di Cicerchie ed
Olio E.V.0O. “Blend” di varieta Pugliesi

Dolci Natalizi
Pan Bauletto servito con Crema al Mascarpone aromatizzata
al Rum e Cartellate Pugliesi al Vincotto,
come da Antica Ricetta Rurale Pugliese
serviti con Calice di Moscato d’Asti

Caffe
Acqua Minerale e Bibite Analcoliche
(Vini e Superalcolici Esclusi)






Pane e Paste Fatte in Casa prodotti con Grani Antichi bio,
Macinati a Pietra

Aperitivo della Casa con Carciofi Fritti

Parmigiana di Zucchine

Risotto Carnaroli alla Curcuma e Luganega

Polpette di Manzo Irlandese in Umido,
come da Antica Ricetta Pugliese,
servite con Purea di Patate della Sila

Dolci Natalizi
Pan Bauletto servito con Crema al Mascarpone e
Cartellate Pugliesi al Vincotto,
come da Antica Ricetta Rurale Pugliese

Caffe
Acqua Minerale e Bibite Analcoliche
(Vini e Superalcolici Esclusi)



Ristorante Pizzeria Costa
Piazza Andrea Costa, 44
20092 Cinisello Balsamo
Milano (Italy)

« 02 6175315
« Info(@ristorantecosta.it
e +39 342 5477051

“Custodiamo le Biodiversita”
Claudio Rugna
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